
 

RESTAURANT 

M A I S I  A L M  

 

 
 
STARKE PARTNER AUS DER REGION | GREAT PARTNERS FROM OUR REGION 
Eine hohe Qualität können wir nur mit starken, regionalen Lieferanten garantieren. 
Dabei vertrauen wir seit vielen Jahren unter anderem auf folgende Partner: 
We can only guarantee high quality with the help of great regional suppliers. We have been trusting the following 
partners, amongst others, for many years: 

 
 
 
 
 
 

PINZGAU MILCH 
Unser lokaler Partner für Milch, Topfen und Almhüttenkäse 
Our local partner for milk, quark and alpine hut cheese 

SCHULTES FLEISCHHAUEREI 
Unser lokaler Metzger, der Fleisch, Wurst und Speck liefert 
Our local butcher who delivers meat, sausages and bacon 

BÄCKEREI KATSCHNER BROT & MEHR 
Unser lokaler Partner für Brotspezialitäten direkt aus Kaprun 
Our local partner for bread specialties directly from Kaprun 

STIEGL BIER 
Das Beste aus der Salzburger Traditionsbrauerei 
The best beer from Salzburg’s traditional brewery 

 

 

 

 

 

 
Eine genussvolle Zeit in Kaprun, das wünscht Ihnen 
Wishing you a pleasant time in Kaprun,  

Ihr your Maisi Alm Team  

 



 

 

S A L A T E  |  S A L A D S  

 

 

BUNT GEMISCHTE SALATSCHÜSSEL | COLORFUL MIXED SALAD BOWL € 12,90 
mit hausgemachtem Essig-Öl-Dressing | with home-made oil-vinegar dressing 1, 4, 14  
 
nach griechischer Art (mit Feta, Tomaten, Gurken, Oliven) € 14,90 
Greek style (with feta cheese, tomatoes, cucumber, olives)1,3,8  
 
mit gebackenen Hühnerfiletstreifen | with baked chicken tenders 1, 3, 4, 9, 11, € 16,90 
 
 
 
BEILAGENSALAT | SMALL MIXED SALAD 1, 4, 11, 14 € 6,70 
 
 
 
 

S U P P E N  |  S O U P S  

 

 

RINDSSUPPE | CLEAR BEEF SOUP € 5,50 
mit hausgemachten Frittaten | with home-made pancake strips 1, 3, 9, 11 
 
TOMATENCREMESUPPE | CREAMY TOMATO SOUP 1 € 6,20 
 
HAUSGEMACHTE GULASCHSUPPE klein       groß 
HOME-MADE GOULASH SOUP (BEEF small         large  
mit Semmel | with a roll 3, 9 € 7,60    € 11,90 
  

 
LINSEN-KOKOSCREMESUPPE | CREAMY LENTIL COCONUT SOUP 3  € 6,50 
 
  



 

 

U N S E R E  K L A S S I K E R  
O U R  C L A S S I C S  
 

 
 
GRILLWÜRSTEL | GRILLED SAUSAGES € 12,90 
mit Pommes | with French fries 3, 4, 9 
 
 
WIENER SCHNITZEL VOM SALZBURGERLAND SCHWEIN  € 16,90  
BREADED SALZBURG PORK ESCALOPE  
mit Pommes | with French fries 1, 9, 11 
 
 klein       groß 
GEBACKENE HÜHNERFILETSTREIFEN | BAKED CHICKEN TENDERS small        large  
mit Pommes | with French fries  9, 11, 14 € 11,90  € 16,90 
 
 
PUTENSCHNITZEL VOM GRILL | GRILLED TURKEY ESCALOPE € 16,90 
mit Champignonsauce und Reis | with mushroom sauce and rice 1,3,4 
 
 
WRAP € 14,90 
mit knusprigem Huhn, Salat, Sauerrahmsauce und Pommes 
with crispy chicken, sour cream, salad and French fries 1, 9, 11 

 
 
WRAP vegan  € 14,90 
mit Kürbis-Falafel, Salat, Soyanaise und Pommes 

with pumpkin falafel, salad, soynaise and French fries 9, 14 

 
 
OFENKARTOFFEL & SALATGARNITUR  
BAKED POTATO & SALAD GARNISH 
 
mit Sauerrahmsauce und Speck | with sour cream and bacon 1,3,8 €  12,50 
mit Sauerrahmsauce | with sour cream 1,3,8 €  10,50 
 
 



 

 

 

F L A M M K U C H E N  |  T A R T E  F L A M B É E  

 

SPECK-FLAMMKUCHEN | TARTE FLAMBÉE WITH BACON € 14,90 
mit Schmand, Speck, Zwiebel und Schnittlauch 
with sour cream, bacon, onion and chives 1, 3, 9 
 
 
 
KÄSE-FLAMMKUCHEN | TARTE FLAMBÉE WITH CHEESE  € 14,90 
mit Schmand, heimischem Blauschimmel, Bergkäse und Rucola 
with sour cream, local blue cheese, mountain cheese and arugula 1, 3, 9  

 

 

A U S  D E R  N U D E L P F A N N E  |  P A S T A  
 

 

SPAGHETTI  
mit Sauce Bolognese | with Bolognese sauce 3, 9, 11, 14 € 12,50 

 
 
 
SPAGHETTI  
mit Tomatensauce | with tomato sauce 3, 9, 11, 14 € 12,50 
 
 
 
SPAGHETTI  
mit Champignonsauce | with mushroom sauce 3, 9, 11, 14 € 12,50 
 
 
 
 



 

 

S N A C K S  

 

 

 
1 PAAR FRANKFURTER | 1 PAIR OF FRANKFURT SAUSAGES € 6,80 
mit Senf, Kren und Semmel | with mustard, horseradish and a roll 3, 4, 9  
 
 
SCHINKEN-KÄSE-TOAST | HAM AND CHEESE TOAST € 9,20 
mit Salat | with salad 1, 3, 4, 9 

 
 
KÄSE-TOAST | CHEESE TOAST  € 9,20 
mit Salat | with salad 1, 3, 4, 9 
 
 
KÜRBIS-FALAFEL | PUMPKIN FALAFEL  € 9,90 
mit Soyanaise | with soynaise 9   
 
5 MOZZARELLA STICKS € 9,90 
mit Sauerrahmsauce | with sour cream 1, 2, 5, 9, 11, 14   

 
 

POMMES | FRENCH FRIES  € 6,50 
mit Ketchup und Mayo | with ketchup and mayonnaise 1, 3, 4, 11, 14  
 
 
 
BIERBREZEL | BEER PRETZEL 1, 5, 9 € 3,00 
 
SEMMEL | ROLL 9 € 1,20 
 
KETCHUP | KETCHUP  € 0,60 
MAYO | MAYONNAISE € 0,60 
SENF | MUSTARD  € 0,60 

 
 

 



 

S Ü S S E S  |  D E S S E R T S   

 

 
 
APFELSTRUDEL | APPLE STRUDEL 2, 9, 11 € 4,80 
 
 
TOPFENSTRUDEL | QUARK STRUDEL 2, 9, 11 € 4,80 
 
 
BLECHKUCHEN | SHEET CAKE 1, 2, 9, 11 € 4,40 
 
 
HAUSTORTE | SIGNATURE CAKE 1, 2, 9, 11 € 4,60 
 
 
 
PORTION SAHNE | PORTION OF WHIPPED CREAM 1 € 1,40 
 

 

 
HAUSGEMACHTE KUCHEN, STRUDEL UND TORTEN 

täglich frisch aus der Gletscher Konditorei – gerne beraten Sie unsere Mitarbeiter.  

HOME-MADE CAKES, STRUDEL AND PIES 
daily fresh from the Glacier bakery – our staff will be happy to advise you. 

 
ALLERGENE | ALLERGENS 
1) Milch und Laktose | Milk and lactose, 2) Nüsse | Nuts, 3) Sellerie | Celery, 4) Senf | Mustard, 5) Sesam | 
Sesame, 6) Lupine | Lupin, 7) Weichtiere | Mollusks, 8) Schwefeldioxid und Sulfite | Sulfur dioxide and 
sulfites, 9) Gluten, 10) Krustentiere | Crustaceans, 11) Ei | Egg, 12) Fisch | Fish, 13) Erdnüsse | Peanuts, 14) 
Soja | Soy 

 

 



 

B I E R  &  W E I N  |  B E E R  &  W I N E  

 

 

0,3 L STIEGL BIER | DRAFT BEER 9 € 4,10  

0,5 L STIEGL BIER | DRAFT BEER 9 € 5,10 

0,3 L STIEGL RADLER NATURTRÜB | UNFILTERED SHANDY 9 € 4,10 

0,5 L STIEGL RADLER NATURTRÜB | UNFILTERED SHANDY 9 € 5,10 

0,3 L STIEGL RADLER SAUER | BEER WITH SPARKLING WATER 9 € 4,10  

0,5 L STIEGL RADLER SAUER | BEER WITH SPARKLING WATER 9 € 5,10 

0,3 L FRANZISKANER WEISSBIER | WHEAT BEER 9 € 4,50 

0,5 L FRANZISKANER WEISSBIER | WHEAT BEER 9 € 5,60 

0,5 L FRANZISKANER WEISSBIER MIT COLA | WHEAT BEER MIXED WITH COKE 9 € 5,60 

 

⅛ L GRÜNER VELTLINER | WHITE WINE 8 € 3,00 

⅛ L ROTER ZWEIGELT | RED WINE 8 € 3,00 

¼ L G’SPRITZTER WEISS ODER ROT € 3,60 
WHITE OR RED WINE MIXED WITH SPARKLING WATER 8 

¼ L G’SPRITZTER  SÜSS WEISS ODER ROT € 3,90 
WHITE OR RED WINE MIXED WITH LEMONADE 8 

 

¼ L APEROL SPRITZER € 6,50 
WHITE WINE MIXED WITH SPARKLING WATER AND APEROL 8 

0,2 L WINZERSEKT WEINGUT MÜLLER, KRUSTSTETTEN € 9,90 
 SPARKLING WINE, MÜLLER WINERY, KRUSTSTETTEN 8 

 

 

 



 

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E  
S O F T  D R I N K S  

 

 
0,33 L MINERALWASSER PRICKELND | SPARKLING MINERAL WATER € 3,40 

0,33 L MINERALWASSER STILL | STILL MINERAL WATER € 3,40 

0,2 L SKIWASSER | WATER WITH RASPBERRY-LEMON-ORANGE SYRUP € 2,20 

0,4 L SKIWASSER | WATER WITH RASPBERRY-LEMON-ORANGE SYRUP € 4,40 

0,2 L PEPSI, SPEZI, 7UP ZITRONE ODER ORANGE | LEMON OR ORANGE € 2,60 

0,4 L PEPSI, SPEZI, 7UP ZITRONE ODER ORANGE | LEMON OR ORANGE € 5,20 

0,33 L PEPSI COLA MAX € 4,40 

0,35 L ALMDUDLER | ALPINE HERBAL LEMONADE  € 4,40 

0,2 L EISTEE ZITRONE | ICE TEA LEMON € 2,60 

0,4 L EISTEE ZITRONE | ICE TEA LEMON € 5,20 

0,2 L APFELSAFT | APPLE JUICE  € 2,60 

0,2 L APFELSAFT GESPRITZT | APPLE JUICE WITH SPARKLING WATER € 2,30  

0,4 L APFELSAFT GESPRITZT | APPLE JUICE WITH SPARKLING WATER  € 4,60 

0,2 L ORANGEN-, JOHANNISBEER-, ODER MANGOSAFT € 3,40 
 ORANGE, CURRANT OR MANGO JUICE   

0,2 L ORANGEN-, JOHANNISBEER- ODER MANGOSAFT GESPRITZT € 3,20 
  ORANGE, CURRANT OR MANGO JUICE WITH SPARKLING WATER  

0,4 L ORANGEN-, JOHANNISBEER- ODER MANGOSAFT GESPRITZT € 4,80 
 ORANGE, CURRANT OR MANGO JUICE WITH SPARKLING WATER  
 

0,2 L SODA | SPARKLING WATER   € 2,00 

0,4 L SODA | SPARKLING WATER   € 3,20 

 

0,25 L RED BULL  € 5,00 
 

0,5 L FRANZISKANER WEISSBIER ALKOHOLFREI € 5,40 
NON-ALCOHOLIC WHEAT BEER   

 

 



 

K A F F E E  |  C O F F E E        LAVAZZA 

 

ESPRESSO € 3,30 

CAPPUCCINO 1 € 4,30 

LATTE MACCHIATO 1 € 5,00 

VERLÄNGERTER (TASSE KAFFEE) | CUP OF COFFEE € 3,70 
 

 
ALLE KAFFEES SIND AUCH KOFFEINFREI ERHÄLTLICH. 

All coffees can be ordered decaffeinated. 
 
 

H E I S S G E T R Ä N K E  |  H O T  D R I N K S  

 

 

HEISSE SCHOKOLADE | HOT CHOCOLATE 1 € 3,70 

HEISSE SCHOKOLADE MIT SCHLAGOBERS € 4,30 
HOT CHOCOLATE WITH WHIPPED CREAM 1  
 
 
 

B I O - T E E  |  O R G A N I C  T E A  
 
 

SCHWARZTEE | BLACK TEA € 3,40 

GRÜNTEE | GREEN TEA € 3,40 

FRÜCHTETEE | FRUIT TEA  € 3,40 

KRÄUTERTEE | HERBAL TEA  € 3,40 

KAMILLENTEE | CHAMOMILE TEA  € 3,40 

PFEFFERMINZTEE | PEPPERMINT TEA € 3,40 

 

HEISSE ZITRONE | HOT LEMON  € 3,40 

HEISSES WASSER | HOT WATER € 2,40  

 



 

F L A S C H E N - W E I N E   
W I N E  B O T T L E S  
 

 
WEISS | WHITE 

SAUVIGNON BLANC KITZSTEINHORN EDITION € 27,50 

WEINGUT | WINERY WALTER GLATZER, GÖTTLESBRUNN, CARNUNTUM  

 

ROT | RED 

ZWEIGELT „CARNUNTUM CUVÉE“ KITZSTEINHORN EDITION  € 27,50 

WEINGUT | WINERY WALTER GLATZER, GÖTTLESBRUNN, CARNUNTUM 

 
 
 

S P I R I T U O S E N   
S P I R I T S  
 

 

2 CL JÄGERMEISTER € 4,00 

2 CL RUM € 2,00 

2 CL COGNAC € 5,10 

 
2 CL WILLIAMS BIRNE | WILLIAMS PEAR € 4,00 

2 CL HASELNUSS | HAZELNUT  € 3,50 

2 CL ZIRBENLIKÖR | PINE LIQUEUR € 3,50 

2 CL VOGELBEERE HAUSERBAUER KAPRUN € 6,00 
 ROWAN BERRY SCHNAPPS FROM A LOCAL FARMER  

2 CL ENZIAN UNTERAIGEN KAPRUN €  4,50 
 GENTIAN SCHNAPPS FROM A LOCAL FARMER  

 
2 CL BACARDI MIT | WITH COLA € 5,00 

FLYING HIRSCH – 2 CL JÄGERMEISTER MIT | WITH RED BULL € 5,00 

 


